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BUONE PRATICHE

VALDICHIANAAGREEN,
UNA STRATEGIA PER LE AREE INTERNE

Di lole Piscolla

PROGETTO SELEZIONATO TRA LE
10 SOLUZIONI INNOVATIVE CHE
CONFLUIRANNG IN UNA META
SEARCH PLATFORM EUROPEA LA
CUl PRESENTAZIONE E IN AGENDA
PER MARZO 2027

uando il contesto non
e casuale e le condi-
zioni sono favorevoli,
pud nascere una proposta come

Valdichiana4Green, seleziona-
ta tra le 10 soluzioni innovative
da implementare nei prossimi
12 mesi, che confluiranno in una
Meta Search Platform europea
la cui presentazione € in agenda
per marzo 2027

Si tratta di progetti pilota all'in-
terno di una rosa di diverse aree
rurali dell'UE, con l'obiettivo di
testare innovazioni sociali, tec-
nologiche e imprenditoriali gui-
date da processi partecipati e
andare in tal modo oltre la sem-
plice innovazione digitale.

Le condizioni favorevoli derivano
dalla formalizzazione di una colla-
borazione strutturata sia sul pia-
no istituzionale - con il coinvol-
gimento dell'Unione dei Comuni
della Valdichiana Senese - sia su

quello produttivo e promozionale,
grazie alla presenza della Strada
del Vino Nobile di Montepulcia-
no e dei Sapori della Valdichiana
Senese, Questa sinergia si riflet-
te anche negli strumenti di poli-
cy per lo sviluppo rurale, quali la
Strategia Nazionale per le Aree
Interne della Valdichiana Senese
e il programma Leader (SSL). A
rafforzare il potenziale del terri-
torio contribuisce la presenza di
imprenditori innovativi nei settori
del vino e dell'olio, nonché la cer-
tificazione GSTC gia ottenuta dal
Comune di Montepulciano.

Questi elementi rendono l'area un
terreno fertile per la sperimenta-
zione, pur nella complessita data
da una marcata eterogeneita in-
terna: Comuni a forte vocazione
turistica convivono con territori
a prevalente impronta agricola.
Nello specifico, il progetto mira
a testare una soluzione digitale
(Going Green Check), ovvero un
prototipo da rendere disponibile
sul mercato a supporto della tran-
sizione ecologica delle imprese
rurali nelle filiere del turismo e
dell'agroalimentare. Il software,
gia sviluppato per il mercato te-
desco, verra adattato al contesto
territoriale della Valdichiana ed
esteso a diverse tipologie d'impre-
sa: ricettivo, ristorazione, produ-
zione agroalimentare e dei servizi.
Per Edo Zacchei, Presidente
dell'Unione dei Comuni della Val-
dichiana Senese, uno dei 4 enti
partner ‘Il progetto Valdichiana-
4Green rappresenta un'opportu-
nita importante, che si fa terreno
di sperimentazione europea per
un partenariato sovranazionale
dalla professionalita pluridecen-

nale. Ancora una volta, il nostro
territorio si conferma un contesto
aperto e plurale in grado di affron-
tare le sfide della contemporaneita
agendo in modo unitario. Auspi-
chiamo dunque una partecipazio-
ne alla sperimentazione numerosa
e diffusa da parte delle aziende del
territorio, nell'obiettivo di tutelare
la competitivita agri-turistica lo-
cale. Mi auguro che lopportunita
che si sta aprendo per le aziende
del comparto turistico della Val-
dichiana possa essere compresa e
colta, perché avviare percorsi di
sostenibilita significa aprirsi e of-
frire prodotti ed esperienze inno-
vative e perfettamente integrate
con le politiche di rispetto e man-
tenimento ambientale. Opportu-
nita queste, che valorizzeranno le
nostre aziende mettendole nelle
condizioni di essere piu attrattive,
capaci di avviare percorsi di qua-
lificazione e di intercettare risorse
sempre piu vincolate a requisiti di
qualita ed ecosostenibili”,

Per Michele Angiolini, Sindaco del
Comune di Montepulciano, “Ogni
iniziativa che contribuisce a con-
solidare l'impegno locale in termi-
ni di attenzione alla sostenibilita
rappresenta una buona notizia
per unarea rurale come la Valdi-
chiana Senese, che fa del proprio
paesaggio e delle proprie produ-
zioni enogastronomiche attratto-
ri turistici rilevanti. Il progetto
Valdichiana4Green si configura
come un primo passo, in termini
di territorio, nella direzione che il
Comune di Montepulciano ha gia
intrapreso con la certificazione
di Destinazione Turisiica Soste-
nibile secondo gli standard inter-
nazionali GSTC. A




